creme

Une sélection rigoureuse
Les plus beaux cassissiers
de Bourgogne.

Les fruits ramassés
a pleine maturité

Une macération de 4 semaines
dans de l'alcool

Un pressurage en douceur
« Le Noir de Bourgogne »
a son apogée

TRENTETL

La Créeme
des Crémes
Cassis 18%

Une créme de cassis a 18° qui allie finesse,
fraicheur et raffinement.

Elle pourra étre dégustée « nature »

Et en plus, elle est belle !

Une boutellle
resolument
moderne

et hors du
commun



